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Exemplar unic

Sectiunea III — Caiet de sarcini pentru achizitie de produse
FRUCTE PROASPETE (cod CPV 03222000-3)

1 Introducere

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire §i constituie ansamblul cerintelor
pe baza cirora se elaboreaza de citre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupi caz si fird a
se limita la cele ce urmeaza, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performanta, siguranta in
exploatare, dimensiuni, precum si sisteme de asigurare a calitatii, terminologie, simboluri, teste si metode de
testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru certificarea conformitatii cu standarde relevante sau
altele asemenea. »

Caietul de sarcini trebuie s precizeze si institutiile competente de la care furnizorii, executantii sau
prestatorii pot obtine informatii privind reglementirile obligatorii referitoare la protectia muncii, la prevenirea
si stingerea incendiilor i la protectia mediului, care trebuie respectate pe parcursul indeplinirii contractului si
care sunt in vigoare la nivel national sau, in mod special, in regiunea ori in localitatea in care se executd
lucrdrile sau se presteazi serviciile ori operatiunile de instalare, accesorii furnizérii produselor (dupa caz).

in cadrul acestei proceduri, UM. 02192 Constanta (Academia Navald ,Mircea cel Batran™)
indeplineste rolul de Autoritate contractanta.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini gi nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretat ca fiind mentionata in
toate capitolele unde se considerd de catre Ofertant ca aceasta trebuia mentionaté pentru asigurarea indeplinirii
obiectului Contractului.

2 Contextul realiziirii acestei achizitii de produse
2.1 Informatii despre Autoritatea contractanti

Autoritatea contractanti este o institutie publicad de educatie si cercetare stiintifica, ce oferd programe
acreditate de licentd si masterat pentru studii universitare in domeniul maritim, fluvial si portuar. Misiunea este
formarea la nivel universitar a absolventilor care si satisfaca nevoia de profesionisti a Fortelor Navale Roméne
si a mediului economic din domeniul naval si portuar maritim si fluvial.

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Achizitia produselor este necesard pentru asigurarea hrénirii studentilor si personalului UM. 02192,
precum si a personalului U.M. 02028, in perioada 01.01 — 31.12.2022, in conformitate cu normele de hrana in
vigoare la nivelul Ministerului Apérarii Nationale.

2.3 Informatii despre beneficiile anticipate de citre Autoritatea/entitatea contractanti

Autoritatea contractanti intentioneazi sd beneficieze de produse de calitate superioara,
fabricate/produse, ambalate si livrate in concordantd cu legislatia in vigoare, pentru realizarea hranirii
corespunzitoare si fira sincope a efectivelor.

2.4 Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceasti achizitie de produse - Nu este cazul

2.5 Cadrul general al sectorului in care Autoritatea/entitatea contractantd isi desfisoara
activitatea - Nu este cazul (neesential)

2.6 Factori interesati si rolul acestora - Nu este cazul
3 Descrierea produselor solicitate ‘
3.1 Descrierea situatiei actuale 1a nivelul Autoritatii contractante

La data intocmirii prezentei documentatii, Autoritatea contractantd are stabilite cantitatile minime /
maxime previzionate pentru perioada 01.01 —31.12.2022, precum si oportunitatea achizitiondrii produselor care
fac obiectul procedurii de achizitie.

3.2 Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Achizitionarea produselor in termenele stabilite prin documentatia de atribuire are un rol determinant
pentru buna desfisurare a activitatilor Academiei Navale ,,Mircea cel Batran” stabilite in Planul cu Principalele
Activitati.

3.3 Obiectivul specific la care contribuie furnizarea produselor - Nu este cazul
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3.4.1 Loturile/produse solicitate
3.4.1.1 Lotul nr. 1 — MERE (pt. perioada 01.01-31.05)

T

1 | Mere (pt. perioada 01.01-31.05) kg 1.504 12.141 conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului 1n ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor IL, IIl si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Mere — soiuri provenite din Malus pumila, destinate livrarii si
consumului in stare proaspatdi:

. Camct‘eris‘tici o - .  Conditii de admisibilitate
Nivelul de calitate | categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, sanatoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate),
curate, fard materii striine vizibile, fard daunitori, fird deteriordri cauzate de diunitori
care afecteazd pulpa, fird forme grave de sticlozitate (cu exceptia soiului Fuji si a
Aspect general mutatiilor acestora), fard umezeala externd anormala, cu pulpa perfect sdnatoasa.

Dezvoltarea si starea merelor trebuie sa le permitd sa reziste la transport si la
manipulare si sd ajungd in stare corespunzitoare la locul de destinatie. Merele trebuie si
fie suficient de dezvoltate i sé prezinte un grad satisficator de coacere.

Suprafatd minima in culoarea caracteristica soiului:
. - . Iy . *
- 1/2 din suprafata totala de culoare rosie, in cazul grupului de culoare A ;

Colorit - 1/3 din suprafata totald de culoare rosie mixti in cazul grupului de culoare B;
- 1/10 din suprafata totald de culoare usor rosie, inrositd sau striatd in cazul grupului de
culoare C’. :

Miros si gust Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust strain.

Calibru minim 60 mm. Se pot accepta fructe cu calibre mai mici, dacad nivelul Brix al
produselor este egal cu sau mai mare de 10,5° Brix, iar calibrul este de minim 50 mm.
Diferentele de calibru intre produsele din acelagi ambalaj nu trebuie si depiseasci:
- 5 mm pentru fructele ambalate in rdnduri si in straturi suprapuse (in cazul merelor din
Calibru soiurile Bramley's Seedling, Bramley, Triomphe de Kiel si Horneburger, diferenta de
diametru poate fi de pana la 10 mm);
- 10 mm pentru fructele prezentate in vrac in ambalaj sau in ambalajele de vanzare (in
cazul merelor din soiurile Bramley's Seedling, Bramley, Triomphe de Kiel si
Horneburger, diferenta de diametru poate fi de pdna la 20 mm).

Pot fi permise urmétoarele defecte ugoare, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul
Defecte permise general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
- un usor defect de forma, de dezvoltare si/sau de colorit;
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 Caracteristici | _ Conditiide admisibilitate

- urme de lovituri usoare a ciror suprafati totald nu depaseste 1 cm”, fara decolorare;
- ugoare defecte ale epidermei care nu pot depasi:
- 2 cm lungime, in cazul defectelor cu forma alungita;
- 1 cm’ suprafatd totald, in cazul altor defecte, cu exceptia rapanului (Venturia
inaequalis), care, per total, nu trebuie sa afecteze o suprafatd mai mare de 0,25 cm?;
- usoara rugozitate, de exemplu:
- pete maro care pot depasi putin cavitatea pedunculului sau cavitatea pistilului, dar
nu pot fi aspre si/sau
- rugozitate reticulard subtire care nu depaseste 1/5 din suprafata totala a fructului si
care nu contrasteaza puternic cu coloritul general al fructului si/sau
- rugozitate densd care nu depaseste 1/20 din suprafata totala a fructului; impreuna,
rugozitatea reticulard subtire si rugozitatea densad nu pot depdsi maximum 1/5 din
suprafata totald a fructului.
* conform Anexei I (apendice) la Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.201 1.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unici folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aiba un continut omogen si sd nu cuprinda decit mere de aceeasi origine, soi,
calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibila a continutului ambalajului trebuie sd fie
reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.2 Lotul nr. 2 — MERE (pt. perioada 01.06-31.08)

ia

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 1.

3.4.1.3 Lotul nr. 3 — MERE (pt. perioada 01.09-31.12)

b

1 | Mere (pt. perioada 01.09-31.12) kg 503 4.197 conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 1.

3.4.1.4 Lotul nr. 4 — PERE (pt. perioada 01.01-31.05)

N

™ =T

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului s&natatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificdrile si completérile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, IIl si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.
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Cerinte minime de calitate — Pere — soiuri provenite din Pyrus communis, destinate livrdrii si

“consumului in stare proaspati:

Caracteristici f . _ Condifii de admisibilitate

Nivelul de calitate | categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice
Fructe intregi, sindtoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate),
curate, fard materii striine vizibile, fard diunitori, fard deteriordri cauzate de diaunitori
care afecteaza pulpa, fard forme grave de sticlozitate (cu exceptia soiului Fuji si a
Aspect general mutatiilor acestora), fard umezeald externa anormala, cu pulpa perfect sanatoasa.
Dezvoltarea si starea perelor trebuie sa le permita si reziste la transport si la manipulare
si sd ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie. Perele trebuie sé fie suficient
de dezvoltate si sd prezinte un grad satisfacitor de coacere.
Colorit Caracteristic soiului
Miros si gust Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust striin. Perele nu trebuie sa fie pietroase.
Calibru minim este de 55 mm, pentru soiurile cu fructe mari, respectiv 50 mm, pentru
alte soiuri.
Calibru Diferentele de calibru intre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie sa depaseasca:
- 5 mm pentru fructele ambalate in randuri si in straturi suprapuse;
- 10 mm pentru fructele prezentate in vrac in ambalaj sau in ambalajele de vanzare.
Pot fi permise urmatoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul
general al produselor, calitatea, pastrarea i prezentarea in ambalaj a acestora:
- un usor defect de forma, de dezvoltare si/sau de colorit;
- foarte usoara rugozitate; ;
- ugoare defecte ale epidermei care nu pot depasi:
Defecte permise - 2 cm lungime, in cazul defectelor cu forma alungita;
- 1 cm? suprafati totald, in cazul altor defecte, cu exceptia rapanului (Venturia pirina
si Venturia inaequalis), care, per total, nu trebuie sd afecteze o suprafatd mai mare de
0,25 cm’;
- urme de lovituri usoare a caror suprafati nu depaseste 1 cm’;
- pedunculul poate fi usor deteriorat.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livririi.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sa aiba un continut omogen si si nu cuprinda decat pere de aceeasi origine, soi,
calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie si fie
reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.5 Lotul nr. 5 — PERE (pt. perioada 01.09-31.12)

1 | Pere (pt. perioada 01.09-31.12) kg 503 4.197 conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare — identice cu cele detaliate la lotul 4.

3.4.1.6 Lotul nr. 6 — CAISE (pt. perioada 01.06-31.08)

e

sl A

1 | Caise (pt. perioada 01.06-31.08) kg 361 3.203 conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasci cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igienda privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei gi comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completirile ulterioare;
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- Regulamentul (CE) nr. 851/2000 al Comisiei din 27.04.2000 de stabilire a standardului de

comercializare pentru caise, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, Il si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Caise — soiuri provenite din Prunus armeniaca, destinate livrdarii si
consumului in stare proaspdti:

_ Caracteristici Condifii de admisibilitate

Nivelul de calitate | categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, sdndtoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cu alterari din
cauza cirora ar deveni improprii pentru consum), curate, fard materii strdine vizibile, fard
paraziti sau urme de atac ale acestora, fird umezeala externd anormal, cu pulpa lipsitd de
orice deteriorare.

Dezvoltarea si starea caiselor trebuie sa le permitd si reziste la transport si la
manipulare si sa ajunga in conditii satisficatoare la locul de destinatie.

Aspect general

Colorit Caracteristic soiului

Miros si gust Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust strdin.

Calibru Calibru minim este de 30 mm (diferenta maxima intre fructele din acelasi ambalaj - 10
mm),

Pot fi permise urmitoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul
general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
- mici defecte de forma, de dezvoltare si/sau de colorit;
Defecte permise - usoare lovituri;
- usoare arsuri;
- mici defecte la nivelul epidermei, care nu pot depdsi lungimea de 1 cm, in cazul
defectelor de forma alungiti si de 0,5 cm’ din suprafata totala, in cazul altor defecte.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.

Fiecare ambalaj trebuie s aibd un continut omogen si sd nu cuprinda decét caise de aceeasi origine, soi,
calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie
reprezentativa pentru intregul continut.

34.1

Lotul nr. 7— PRUNE (pt. perioada 01.08-30.11)
« U

1 | Prune (pt. perioada 01.08-30.11) kg 480 3.953 conform notei

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie si indeplineasca cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr.1168/1999 al Comisiei din 03.06.1999 de stabilire a standardului de
comercializare pentru prune;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, IIl si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.
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Cerinte minime de calitate — Prune — soiuri/varietiti provenite din Prunus domestica si Prunus

’ —salicina destinate livrdrii si consumului in stare proaspdtai:

 Condifii de admisibilitate

Caracteristici

Nivelul de calitate | categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice
Fructe intacte, sdnatoase (se exclud produsele afectate de putrezire sau deteriorate astfel
incat sd devind improprii pentru consum), curate, fard materii strdine vizibile, fara
Aspect general paraziti sau urme de atac ale acestora, fard umezeald externa anormala, cu pulpa lipsita de
orice deteriorare. Dezvoltarea si starea prunelor trebuie si le permitd si reziste la
transport si la manipulare si sa ajungd in conditii satisficitoare la locul de destinatie.

Colorit Caracteristic soiului

Miros si gust Placut, specific soiului, fara miros si/sau gust strain.
- minim 35 mm pentru soiuri/varietati cu fructe mari;

Calibru - minim 30 mm pentru alte varietati;

- minim 20 mm pentru prunele din varietétile Mirabelle si Damson.

Pot fi permise urmatoarele defecte usoare de forma, de dezvoltare si/sau de colorit, cu
conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si
prezentarea in ambalaj a acestora.

Defectele epidermei de forma elongatd nu trebuie si depédseascd in lungime o treime
din diametrul maxim al fructului. In special, pot fi permise crapaturile cicatrizate pentru
varietatile Renglote aurii.

Se accepta si alte defecte ale epidermei a cdror suprafata totald afectatd nu trebuie sa
depigeasca a saisprezecea parte din intreaga suprafata.

Defecte permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sa aiba un continut omogen si sd nu cuprindd decit prune de aceeasi origine,
soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibila a continutului ambalajului trebuie sa fie
reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.8 Lotul nr. 8 — STRUGURI (pt. perioada 01.09-31.12)

Struguri (pt. perioada 01.09-31.12) conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie s indeplineasca cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatétii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, Il si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Struguri de masa — soiuri provenite din Vitis vinifera, destinate livririi
in stare proaspdta:

R

;{,Carq‘ckteristici‘ . 4.Condi;iiide admisibilitate.

Nivelul de calitate categoria I

Proprietati fizico-chimice si organoleptice
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materii striine vizibile, fard diunitori sau urme de atac ale acestora, fard umezeald
externa anormald, cu boabe intregi, bine formate, dezvoltate normal, tari, bine prinse
de ciorchine si, pe cat posibil, acoperite cu pruina.

Dezvoltarea si starea strugurilor trebuie si le permitd si reziste la transport si la
manipulare si sd ajungd in conditii satisfacitoare la locul de destinatie.

Aspect general

Sucul din fructe trebuie si aibd un indice refractometric de minimum:
- 12° Brix in cazul soiurilor Alphonse Lavallée, Cardinal si Victoria,
- 13° Brix in cazul tuturor celorlalte soiuri cu simburi;
- 14° Brix in cazul tuturor soiurilor fara sdmburi.

Cerinte de maturitate

Colorit Caracteristic soiului

Miros si gust Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust strdin.

Greutatea ciorchinelor | Greutatea minima a unui ciorchine este de 75 grame.

Pigmentarea datorata soarelui nu constituie un defect.

Pot fi permise defecte usoare de forma, de colorit si/sau foarte usoare arsuri solare
care nu afecteazd decét epiderma, cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul
general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora.

Defecte permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livririi.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sa aiba un continut omogen si s nu cuprinda decét struguri de aceeasi origine,
soi, calitate si calibru gi cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie
reprezentativi pentru intregul continut.

3.4.1.9 Lotul nr. 9 — CIRESE (pt. perioada 01.06-31.07)

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineascd cerintele prevazute in urméitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
‘circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE)nr.214/2004 al Comisiei din 06.02.2004 de stabilire a standardelor de
comercializare pentru cirese;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Cirese — soiuri derivate din Prunus avium, Prunus cerasus, sau din
hibrizi ai acestora, destinate livrdrii si consumului in stare proaspdta:

_ Caracteristici . Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitafe categoria I

Proprietati fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, cu aspect proaspat, sdndtoase (se exclud produsele afectate de putregai
sau care prezintd alterdri, din cauza cérora ar fi improprii pentru consum), tari (in functie
de soi), curate, fard materii striaine vizibile, fard paraziti sau urme de atac ale acestora,
'Aspect general fird umezeald externd anormala, cu codita atasata.

Ciresele trebuie sa fie lipsite de arsuri, fisuri, lovituri sau defecte produse de grindina.

Dezvoltarea si starea cireselor trebuie sa le permitd s reziste la transport si la
manipulare si s ajungd in conditii satisfacétoare la locul de destinatie.

Colorit Caracteristic soiului.

Miros si gust Placut, specific sotului, fard miros si/sau gust strdin.
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 Caracteristici  Conditii de admisibilitate

Calibru Minim 17 mm in diametru. -
Pot fi permise usoare defecte usoare de forma si/sau de colorit, cu conditia ca acestea sa
Defecte permise nu afecteze aspectul general al produselor, calitatea, péstrarea si prezentarea in ambalaj a
acestora.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.

Fiecare ambalaj trebuie s aibd un continut omogen si sa nu cuprinda decét cirese de aceeasi origine,
soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie si fie
reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.10 Lotul nr. 10 —- CAPSUNI (pt. perioada 01.05-31.07)

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineascd cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile i completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor I, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Cdpsuni — soiuri provenite din Fragaria, destinate livrdrii si
consumului in stare proaspita:

_ Caracteristici ‘«

Nivelul de calitate | categoria I

- Condifii de admisibilitate

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, nedeteriorate, sanitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau
care prezintd alterdri, din cauza carora ar fi improprii pentru consum), curate, fara materii
straine vizibile, fard urme de padmant, cu aspect proaspat dar nespilate, fard daundtori sau
Aspect general urme de atac ale acestora, fird umezeald externd anormald, cu caliciu (cu exceptia
fragilor). Caliciul si pedunculul (atunci cénd este prezent), trebuie si fie proaspete si
verzi. Dezvoltarea si starea cdpsunilor trebuie sd le permitd s reziste la transport si la
manipulare si si ajungd in conditii satisfacétoare la locul de destinatie.

Colorit Caracteristic soiului.
Miros si gust Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust striin.
Calibru Minim 18 mm (nu exista un calibru minim in cazul fragilor).

Pot fi permise usoare defecte usoare de formi, de presare si/sau prezenta unei mici zone
albe care nu depaseste a zecea parte din suprafata totald a fructului, cu conditia ca acestea
sa nu afecteze aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in
ambalaj a acestora.

Defecte permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livririi.

Ambalare — ambalaje specializate (de unicé folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sa aiba un continut omogen si sa nu cuprinda decét capsuni de aceeasi origine,
soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sé fie
reprezentativd pentru intregul continut.
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3.4.1.11 Lotul nr. 11 — PIERSICI SI NECTARINE (pt. perioada 01.07-31.08)

A

1 | Piersici (pt. perioada 01.07-31.08)

i AN

184

1.655

conform notei

2 | Nectarine (pt. perioada 01.07-31.08) kg 184 1.655

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie si indeplineasca cerintele prevazute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul gi desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei §i comercializarii alimentelor, cu modificdrile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consilinlui din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, Il si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — soiuri provenite din Prunus persica, destinate livrdrii si consumului in

stare proaspdta:

- Caracteristici
Nivelul de calitate

- Conditii de admisibilitate

categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, sdnatoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cu alterari din
cauza cdrora ar deveni improprii pentru consum), curate, fird materii striine vizibile, fard
daunatori sau deteriordri cauzate de acestia care afecteaza pulpa, fird umezeald externi
anormald, fara fructe despicate in cavitatea pedunculului, cu pulpa perfect sanitoasa.

Dezvoltarea si starea fructelor trebuie sd le permitd si reziste la transport si la
manipulare si si ajungd in conditii satisficitoare la locul de destinatie.

Aspect general

Fructele trebuie sa fie suficient de dezvoltate si sd prezinte un grad satisfacitor de

Cerinte de
. coacere.
maturitate Indexul refractometric minim al pulpei trebuie sa fie de minimum 8° Brix.
Colorit Caracteristic soiului
Miros si gust Placut, specific soiului, fara miros gi/sau gust stréin.
Calibru Calibru minim este de 51 mm (diferenta maxima intre fructele din acelasi ambalaj — 5

mm).

Defecte permise

Pot fi permise urmatoarele defecte usoare ale epidermei, cu conditia ca acestea s nu
afecteze aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a
acestora:

- usoare defecte de forma, de colorit si/sau de dezvoltare;
- usoare urme provocate de presiune a caror suprafati totald nu depaseste 1 cm?’;
- ugoare defecte ale epidermei care nu pot depasi:

- 1,5 cm lungime, in cazul defectelor cu forma alungit3;

- 1 cm’ suprafata totala in cazul altor defecte.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen si s nu cuprinda decat piersici/nectarine de aceeasi
origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa
fie reprezentativa pentru intregul continut.
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3.4.1.12 Lotul nr. 12 — PEPENI (pt. perioada 01.08-30.09)

1 | Pepeni verzi (pt. perioada 01.08-30.09)

\\\‘

1.191

2 | Pepeni galbeni (pt. perioada 01.08-30.09)

conform notei

1.191

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineascé cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile

ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1615/2001 al Comisiei din 07.08.2001 de stabilire a standardului de comercializare
pentru pepeni galbeni si de modificare a Regulamentului (CE) nr. 1093/97;

- Regulamentul (CE) nr. 1862/2004 al Comisiei din 26.10.2004 de stabilire a standardului de comercializare

pentru pepenii verzi;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de instituire a
unei organiziri comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate:

Pepeni verzi — soiuri provenite din Citrullus lanatus (Thunb.) Matsum si Nakai, destinate livririi si

Caracteristici

Nivelul de calitate

consumului in stare proaspdti:

Conditii de admisibilitate

categoria I

Proprietati fizico-chimice si organoleptice

Pepeni intregi, sdnatosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cu alterdri din
cauza carora ar deveni improprii pentru consum), curati, fara materii straine vizibile, fara
paraziti sau deterioriri cauzate de acestia, tari si suficient de copti, nedespicati, fard

Aspect general umezeala externd anormala. Forma si culoarea cojii pepenilor trebuie si fie uniforme.
Pedunculul pepenelui nu trebuie sa depaseascd 5 cm in lungime.
Dezvoltarea si starea pepenilor trebuie s& le permitd sa reziste la transport si la
manipulare gi sd ajunga in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.
Cerinte de Pepenii trebuie sd fie suficient de dezvoltate si sd prezinte un grad satisficitor de
maturitate coacere. Indexul refractometric minim al pulpei trebuie sa fie de minimum 8° Brix.
Colorit Caracteristic soiului si unei stiri de maturitate adecvate.

Miros si gust

Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust strain.

Calibru (determinat
de greutate)

Greutate minima — 1 kilogram.

Defecte permise

Pot fi permise urmatoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul

general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:

- ugoare defecte de forma;

- ugor defect de coloratie a cojii; o coloratie deschisa a pepenelui in locul in care fructul a
atins pamantul in timpul perioadei de dezvoltare nu este considerati defect;

- crapdturi superficiale cicatrizate;

- defecte superficiale ale epidermei, datorate frecarii si manipulérii; suprafata totala a
partii afectate nu poate depdsi a saisprezecea parte din fruct.

Pepeni galbeni — soiuri provenite din Cucumis melo, destinate livrdrii si consumului in stare

proaspdta:

 Caracteristici

Nivelul de calitate

Condifii de admisibilitate
categoria [

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Aspect general

Pepeni intregi, sdndtosi (se exclud produsele afectate de putregai sau cu alterari din
cauza cdrora ar deveni improprii pentru consum), curati, fird materii striine vizibile, cu
aspect proaspat, fard paraziti sau deteriordri cauzate de acestia, tari, suficient de
dezvoltati si maturi, fard umezeala externa anormala.
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Condifii de admisibilitate

Forma si culoarea cojii pepenilor trebute sa fie uniforme.

Pedunculul pepenelui galben nu trebuie sa depaseasca 2 cm in lungime.

Dezvoltarea si starea pepenilor trebuie s le permitd si reziste la transport gi la
manipulare si si ajunga 1n conditii satisfacatoare la locul de destinatie.

Pepenii trebuie si fie suficient de dezvoltate si si prezinte un grad satisficitor de
coacere.

Cerinte de . . . - . - . .
. Indicele refractometric al miezului, masurat in zona mediand a pulpei fructului si la

maturitate . - L . ° T o
sectiunea ecuatoriald, trebuie sa fie mai mare sau egal cu 10° Brix pentru pepenii galbeni
din tipul Charentais si cu 8° Brix pentru alti pepeni galbeni.

Colorit Caracteristic soiului si unei stiri de maturitate adecvate.

Miros si gust Placut, specific soiului, fird miros si/sau gust stréin.

Calibru - minim 7,5 cm, pentru pepenii galbeni de tipul Charentais, Ogen si Galia,

- minim 8 cm, pentru alti pepeni galbeni.

Pot fi permise urmdtoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul
general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
- ugoare defecte de forma;
- usor defect de coloratie a cojii; o coloratie deschisi a pepenelui in locul in care fructul a
Defecte permise atins pamantul in timpul perioadei de dezvoltare nu este considerati defect;
- defecte superficiale ale epidermei, datorate frecdrii si manipularii;
- crapdturi superficiale cicatrizate in jurul pedunculului, cu o lungime mai mici de 2 cm
si care nu ating miezul fructului;
- 0 mica cicatrice uscatd, cauzatd de masurarea automati a indicelui refractometric.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare:

- Pepenii verzi se expediaza in vrac si trebuie izolati de podeaua si de peretii autovehicolului printr-un
mijloc de protectie adecvat, nou si curat si care s nu poata transmite fructelor un gust sau un miros anormal;

- Pepenii galbeni, in ambalaje specializate (de unici folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15
kg. Fiecare ambalaj trebuie sd aiba un continut omogen si sa nu cuprindd decét pepeni de aceeasi origine, soi,
calitate si calibru. Partea vizibild a confinutului ambalajului trebuie si fie reprezentativd pentru intregul
continut.

! ! b balare
Gutui (pt. perioada 011.10-31.12) conform notei

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul gi desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnétatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei i comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor Agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Gutui — soiuri provenite din Cydonia oblonga, destinate livrdrii si
consumului in stare proaspitd:

Caracte Conditii de admisibilitate |

Nivelul de calitafe categoria [

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Aspect general | Fructe intregi, sandtoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cu alterari din

13 din 20



Condifii de admisibilitate

| Caracteristici |

cauza cdrora ar deveni improprii pentru consum), curate, fird materii straine vizibile, fara
daunitori sau deteriorari cauzate de acestia care afecteazi pulpa, fird umezeald externi
anormala.

Dezvoltarea si starea fructelor trebuie si le permitd s reziste la transport si la
manipulare si sd ajungd in conditii satisficétoare la locul de destinatie.

Cerinte de Fructele trebuie sd fie suficient de dezvoltate si sd prezinte un grad satisfacator de
maturitate coacere.
Colorit Caracteristic soiului
Miros si gust Placut, specific sotului, fird miros si/sau gust strain.
Calibru Calibru minim este de 55 mm (diferenta maxima intre fructele din acelasi ambalaj — 10
mm).

Pot fi permise urmitoarele defecte ugoare de forma, de colorit si/sau de dezvoltare, cu

Defecte permise conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si

prezentarea in ambalaj a acestora.

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si aiba un continut omogen si s nu cuprinda decét gutui de aceeasi origine,
soi, calitate si calibru si cu acelast grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie
reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.14 Lotul nr. 14 - BANANE

 Denum

Banane (pt. perioada 01.01-31.05) kg 1.504 12.140
2 | Banane (pt. perioada 01.06-30.09) kg 399 3.788 conform notei
3 | Banane (pt. perioada 01.10-31.12) kg 462 3.607

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietati, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie sa indeplineasci cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului séndtatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2257/94 al Comisiei din 16.09.1994 de stabilire a standardelor de calitate
pentru banane;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, 1l si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid si profoxidim din sau
de pe anumite produse.

Cerinte minime de calitate — Banane — soiuri provenite din Musa (AAA) spp (subgrupele Cavendish
si Gros Michel), destinate livrdrii si consumului in stare proaspadtd:

_ Conditii de admisibilitate

Nivelul de calitate | categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, tari, sdnatoase (se exclud produsele afectate de putrezire sau cu alterari
din cauza cdrora ar deveni improprii pentru consum), curate, fird materii striine vizibile,
fara paraziti sau deteriordri cauzate de acestia, cu pedunculul intact, fard indoituri,
Aspect general infectie fungica sau desicare, cu pistilurile rupte, fara malformatii sau curburd anormali a
fructului, fard lovituri, fard deteriordri cauzate de temperaturile joase, fardi umezeald
externd anormala.

Manunchiurile sau ciorchinii (fragmente de manunchiuri) trebuie si contina:
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_ Condifii de admisibilitate

- o portiune suficienta de coroana cu colorit normal, sdnatoasa si fara infectie fungica;
- 0 coroana tdiatd curat, nu oblic, fard urme de smulgere sau fragmente de tulpina.
Dezvoltarea si starea fructelor trebuie si le permitd si reziste la transport si la
manipulare si si ajungd in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.
Bananele trebuie si fie prezentate in manunchiuri sau ciorchini (parti ale manunchiului)
formate din cel putin patru fructe.

Colorit Caracteristic soiului

Miros si gust Pldcut, specific soiului, fird miros gi/sau gust strdin.

Calibrul este determinat de:
- lungimea pulpei comestibile a fructului, exprimatd in centimetri si masurata de-a lungul
fetei convexe, de la capatul cu inflorescentd pana la baza pedunculului;
- gradul, si anume masura grosimii unei sectiuni transversale a fructului, exprimata in
Calibru milimetri, intre fetele laterale si mijloc, perpendicular pe axa longitudinala.
Fructul de referintd pentru masurarea lungimii si a gradului este:
- fructul mijlociu pe randul exterior al manunchiului;
- fructul de langa téietura care sectioneazi manunchiul, pe rdndul exterior al ciorchinelui.
Lungimea minima admisa este de 14 cm i gradul minim admis este de 27 mm.

Pot fi permise urmatoarele defecte usoare ale fructelor, cu conditia ca acestea s nu
afecteze sub nici o forma pulpa fructului sau aspectul general al produselor, calitatea,
pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:

- ugoare defecte de forma;
- defecte usoare ale cojii datorate frecarii si alte usoare pete superficiale care sa nu
acopere mai mult de 2 cm” din suprafata fructului.

Defecte permise

Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sd aiba un continut omogen si sd nu cuprinda decéit banane de aceeasi origine,
soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sa fie
reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.15 Lotul nr. 15 - CITRICE (pt. perioada 01.01-31.03)

Ui

1 | Portocale (pt. perioada 01.01-31.03) kg 432 3.280
2 | Mandarine (pt. perioada 01.01-31.03) kg 180 1.367
conform notei
3 | Grapefruit (pt. perioada 01.01-31.03) kg 107 819
4 | Lamai (pt. perioada 01.01-31.03) kg 136 966

Noti — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare:

Produsele trebuie si indeplineasca cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sénatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completérile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei §i comercializarii alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Regulamentul (UE) 2019/1176 al Comisiei din 10.07.2019 de modificare a anexelor II, III si V la
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste limitele
maxime de reziduuri pentru esterul metilic al acidului 2,5-diclorbenzoic, mandipropamid gi profoxidim din sau
de pe anumite produse.
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Cerinte minime de calitate:

Portocale — provenite din Citrus sinensis, destinate livrdrii si consumului in stare proaspat.

Mandarine — provenite din Citrus reticulata Blanco (inclusiv satsume - Citrus unshiu Marcow)
si/sau din Citrus deliciosa Ten., precum si din hibrizii acestora, destinate livrdrii si consumului in stare
proaspita.

Grapefruit — provenite din Citrus paradisi (hibrizi dintre pomelo si diferite soiuri de portocal),
destinate livririi si consumului in stare proaspdtd.

Lamai — provenite din Citrus limon, destinate livrdrii si consumului in stare proaspdti.

Nu se acceptd produse tratate cu substante care tind sd modifice caracteristicile naturale, in special
gustul sau mirosul. Utilizarea agentilor de conservare sau a oricdror alte substante chimice care pot ldsa un
miros strdin pe coaja fructului este permisd in cazul in care este compatibili cu dispozitiile comunitare in
vigoare.

Conditii de admisibilitate

Mandarine 1 Grepefruit ' Lamai

Caracteristici :
il . Portocale l

categoria I

Nivelul de calitate

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, fard zgdrieturi, fard tdieturi cicatrizate, sdndtoase (se exclud produsele afectate de
putregai sau cu alterdri din cauza carora ar deveni improprii pentru consum), curate, fird materii
straine vizibile, fara boli sau deteriordri cauzate de acestea, fard semne de zbarcire interioara, fara
deterioriri cauzate de temperaturd scizutd sau inghet, fird umezeald externd anormal.

Dezvoltarea si starea citricelor trebuie sa le permitd sd reziste la transport si la manipulare si s&
ajungd n conditii satisfacdtoare la locul de destinatie.

Aspect general

- 30% pentru
portocalele rosii;

- 33% pentru
portocalele din grupa
Navels, precum si din

- 20% pentru lamaile

Continut minim de din soiurile Verdelli si

.. . 33% 35% Primofiore;
suc soiurile Mosambi, 0 Ax
. . - 25% pentru lamaile
Sathgudi si Pacitan;, ; .
0/ e din alte soiuri.
- 35% pentru
portocalele din alte
soiuri.
Tipica soiului.
Fructele cu coloratie
verde deschis sunt
admise, cu conditia ca
aceasta sd nu e e
N N e e Specificd soiului
depaseascd o cincime Specificd soiului
. - (fructele care au o
din suprafata totald a (fructele care au o
: . culoare verde, dar nu
fructului. o s culoare verzuie sunt o o
e er Specifica soiului, pe PR A verde inchis sunt
. Soiurile din zone unde . . . permise, in cazul in N .
Coloratie cel putin o treime din permise, in cazul in

se fnregistreaza
temperaturi si
umiditate ridicatd in
timpul perioadei de
dezvoltare pot avea
coloratie verde pe mai
mult de 1/5 din
suprafata totald a
fructului.

care indeplinesc
cerintele minime cu
privire la continutul de
suc)

suprafata fructului care indeplinesc
cerintele minime cu
privire la continutul de

suc)

Miros si gust Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust strain.

Calibru minim 53 mm 45 mm 110 mm 45 mm

Diferenta maxima
dintre fructele din
acelasi colet

11 mm 9 mm 30 mm 7 mm

Pot fi permise urmatoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul general al
produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
- ugoare defecte de forma si/sau de culoare;
- defecte minore pe coaji care apar in procesul de formare a fructului, cum ar fi cruste albe, rogcate
etc.;
- defecte minore cicatrizate produse de cauze mecanice cum ar fi deteriordri cauzate de grindina,
frecare, manipulare etc.

Defecte permise
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Termen de valabilitate — minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalare — ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie sa aiba un continut omogen si sd nu cuprinda decét citrice de aceeasi origine,
soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului ambalajului trebuie sé fie
reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.1.16 Lotul nr. 16 — CITRICE (pt. perioada 01.04-31.10)

1 | Portocale (pt. perioada 01.04-31.10) kg 799 9.244
2 | Mandarine (pt. perioada 01.04-31.10) kg 333 3.853
conform notei
3 | Grapefruit (pt. perioada 01.04-31.10) kg 200 2.311
4 | Lamai (pt. perioada 01.04-31.10) kg 210 2.199

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 15.

3.4.1.17 Lotul nr. 17 — CITRICE (pt. perioada 01.11-31.12)

1 | Portocale (pt. perioada 01.11-31.12) kg 217 2.256
2 | Mandarine (pt. perioada 01.11-31.12) kg 92 940
conform notei
3 | Grapefruit (pt. perioada 01.11-31.12) kg 55 565
4 | Lamai (pt. perioada 01.11-31.12) kg 67 570

Nota — Cerinte minime de calitate, proprietiti, valabilitate, ambalare — identice cu cele de la lotul 15.
3.4.2 Disponibilitate

Contractantul va livra produsele de doud ori pe siptamana, de reguld in zilele de luni si joi, in baza
comenzilor transmise de Autoritatea contractantd, astfel:

- pentru livrarea din ziua de luni, comanda va fi transmisa cel tarziu in ziua de vineri;

- pentru livrarea din ziua de joi, comanda va fi transmisd cel tarziu in ziua de luni.

in functie de activititile si misiunile neprevizute, la solicitarea Autoritatii contractante, Contractantul
va livra produsele si la termene mai mari.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera cé a luat
in considerare toate dificultitile pe care le-ar putea intdmpina 1n acest sens si nu va invoca nici un motiv de
intirziere sau costuri suplimentare.

3.5. Extensibilitate/Modernizare — nu este cazul
3.5.1 Garantie

Garantia trebuie sd acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor / inlocuirea produselor
depreciate sau cu vicii ascunse, in perioada/termenul de valabilitate, dar fard a se limita la:
i. ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii, lazi etc.);
ii. transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport international (daca este aplicabil);
Termenele de valabilitate sunt cele specificate la pet. 3.4.1.1 — 3.4.1.17 din Caietul de sarcini, pentru
fiecare produs/sortiment in parte.
Eventualele cantitdti de produse depreciate sau cu vicii ascunse vor fi sesizate in scris Contractantului,
in termen de 24 de ore de la constatare, acesta fiind obligat sd le inlocuiascd, gratuit, cu produse
corespunzatoare, in termen de maxim 48 de ore.

3.5.2 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Livririle se vor efectua conform prevederilor pct. 3.4.2 din Caietul de sarcini, in baza comenzilor
transmise de Autoritatea contractanta.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera ci a luat
in considerare toate dificultatile pe care le-ar putea intdmpina in acest sens si nu va invoca nici un motiv de
intarziere sau costuri suplimentare.
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Produsele vor fi livrate, cantitativ si calitativ, In urmétoarele locatii:

Bqtigzj_icidri 4 Ad'rqsaﬁplgmcftulu; f{:tiyrare’ ‘ . Ok
str. Fulgerului nr.1, Constanta punct principal de livrare

U.M. 02192 Constanta - —— - — -
str. Prelungirea Santinelei, Palazu Mare, Constanta | in perioada iunie - septembrie

U.M. 02028 Constanta Port Constanta — dana 0 (militara)

Modalitatea de ambalare este specificata la pct. 3.3.1.1 — 3.3.1.17, pentru fiecare produs/sortiment in
parte. Ambalajele trebuie sa fie curate si lipsite de corpuri striine.
Ambalajele sunt nefacturabile sau returnabile.
Elementele privind marcarea (etichetarea) produselor sunt urmétoarele:
- numele si adresa ambalatorului si/sau expeditorului;
- denumirea produsului; ‘
- denumirea soiului;
- culoarea pulpei (dupa caz)
- tara de origine (optional - regiunea de productie, denumirea zonei);
- categoria de calitate;
- calibrul, respective codul calibrului (dupa caz);
- numarul de unitati (dupi caz);
- continutul minim de zahar, masurat prin refractometru si exprimat in valoare Brix (facultativ);
- indicarea tratamentelor de conservare sau a altor substante chimice utilizate in tratamentul post recolta.

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sd prevind orice daunid sau
deteriorare 1n timpul transportului acestora citre destinatia stabilitd. Daca este cazul, ambalajul trebuie prevazut
astfel incét sa reziste, fara limitare, manipuldrii accidentale si/sau precipitatiilor din timpul transportului.

[n stabilirea marimii si greutitii ambalajului, Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul,
distanta fatd de destinatia finald a produselor furnizate si absenta facilititilor de manipulare la punctele de
livrare.

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusivad a Contractantului. Destinatia de livrare
este cea comunicata pentru fiecare produs/sortiment in parte.

Transportul produselor se va efectua cu mijloace de transport specializate, pentru care Contractantul
(sau proprietarul acestora, dupi caz) are obligatia de a detine toate autorizatiile necesare, conform legislatiei in
vigoare. Transporturile vor fi organizate astfel incat livrarea sa fie Incheiata in ziua stabilita (zi lucratoare) pana
la orele 13%. La fiecare livrare va fi prezent un reprezentant al Contractantului.

Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriordrii intervenite pe parcursul transportului si
cauzate de orice factor extern. Costurile asociate asigurarii sunt in sarcina exclusiva a Contractantului.

3.5.3 Operatiuni cu titlu accesoriu — nu este cazul

3.5.3.1 Testare

Pe perioada derularii contractelor de furnizare, Autoritatea contractanti isi rezerva dreptul de a testa
produsele receptionate, pentru verificarea conformitatii cerintelor minime de calitate, la orice laborator de profil
neutru (care nu apartine Ministerului Apararii Nationale, ofertantilor sau producatorilor), certificat / acreditat in
sistem RENAR sau echivalent.

in situatia in care rezultatul testirii este necorespunzitor, Autoritatea contractanti va notifica
Contractantul, in vederea inlocuirii, pe cheltuiala sa si fard nici un fel de costuri din partea Autoritatii
contractante, a intregului lot de produse din care a ficut parte proba necorespunzitoare, n termen de 24 de ore.

3.5.3.2 Instruirea personalului pentru utilizare — nu este cazul

3.5.3.3 Mentenanta preventiva in perioada de garantie — nu este cazul
3.5.3.4 Mentenanta corectivi in perioada post-garantie — nu este cazul
3.5.3.5 Suport tehnic — nu este cazul

3.5.3.6 Piese de schimb si materiale consumabile pentru activititile din programul de
mentenantii corectivi dupé expirarea garantiei — nu este cazul

3.5.4 Mediul in care este operat produsul

Produsele vor fi pastrate/depozitate 1n spatii corespunzitoare, avizate sanitar-veterinar.
3.5.5 Constrangeri privind locatia unde se va efectua livrarea |

La punctele de livrare nu exista facilititi de manipulare mecanizata.
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3.6 Atributiile si responsabilititile Pirtilor

—————Autoritatea contractantd va pune la dispozitia Contractantului, cu-promptitudine, orice informatii-si/sau

documente pe care le detine si care pot fi relevante pentru realizarea Contractului. in masura in care Autoritatea
contractantd nu furnizeazi datele/informatiile/documentele solicitate de cétre Contractant, termenele stabilite in
sarcina Contractantului pentru furnizarea produselor se prelungesc in mod corespunzitor.

Autoritatea contractantd se obligé sa respecte dispozitiile din prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea contractantd isi asuma rdspunderea pentru veridicitatea, corectitudinea si legalitatea
datelor/informatiilor/documentelor puse la dispozitia Contractantului in vederea indeplinirii Contractului.

In acest sens, se prezumi ci toate datele/informatiile/documentele prezentate Contractantului sunt
insusite de catre conducatorul unitatii si/sau de cétre persoanele in drept avand functie de decizie care au
aprobat respectivele documente.

Autoritatea contractantd va colabora, atdt cat este posibil, cu Contractantul pentru furnizarea
informatiilor pe care acesta din urma le poate solicita in mod rezonabil pentru realizarea Contractului.

Autoritatea contractanta are obligatia sd desemneze, in termen de 5 zile de la semnarea contractului,
persoana de contact.

Autoritatea Contractantd se obligd sd receptioneze produsele furnizate si sa certifice conformitatea
astfel cum este previzut in prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea Contractantd poate notifica Contractantul cu privire la necesitatea revizuirii/respingerea
produselor. Solicitarea de revizuire/respingerea va fi motivata, cu comentarii scrise.

Autoritatea contractantd are dreptul de a rezolutiona/rezilia contractul atunci cand se respinge produsul
livrat, de doui ori, pe motive de calitate.

Receptia produselor se va realiza conform procedurii previzute in prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea contractanti se obligd si plateascd pretul contractului cétre Contractant, in termen de
maximum 30 de zile de la data inregistrdrii facturii in original la sediul Achizitorului si a documentelor
justificative mentionate in prezentul Caiet de sarcini.

4 Documentatii ce trebuie furnizate Autorititii contractante in legiituri cu produsele

0 Térm‘éh llmltﬁ de“pﬁnezre la
dispozitie

' *ﬁécﬁm'e:iltét‘ii,‘f‘urnizjate\ désContrac\tanf\‘ -

| Nr.
. (roate documentatiile vor fi in limba romind)

et o 4’

1 | Certificat de calitate

2 | Certificat de garantie

in momentul livrarii
Declaratie de conformitate (privind respectarea prevederilor

3 | Regulamentelor CE/UE enumerate la pct. 3.4.1.1-3.4.1.17 din Caietul
de sarcini, pentru fiecare produs/sortiment in parte)

5 Receptia produselor

Receptia produselor se va efectua in ziua in care acestea ajung in punctele de livrare, pe bazi de proces-
verbal semnat de Contractant si Autoritatea contractanta.

Receptia produselor se va realiza in doua etape, respectiv:

- receptia cantitativd - prin numadrarea/cantarirea/masurarea bucati cu bucatd (piesd cu piesd) a
produselor si compararea cu datele inscrise in comanda, In documentele de livrare si pe etichetd/ambalaj;

- receptia calitativd - prin aspectarea/verificarea proprietitilor organoleptice, compararea datelor
inscrise in certificatele de calitate si certificatele de garantie cu cele inscrise pe eticheta si pe ambalaj, precum si
cu cerintele minime de calitate din Caietul de sarcini (si asumate de Contractant prin propunerea tehnica).

Referitor la receptia calitativa, proces-verbal de receptie va include unul din urmétoarele rezultate:

a) acceptat;
b) refuzat.

Criteriile referitoare la rezultatul receptiei calitative, numarul defectelor identificate, precum si
termenul de remediere/inlocuire, sunt detaliate in tabelul urmitor:

Rezultatul ||  Numidirul ] | Termen

receptiel defectelor . Tipuldefectelor identiﬁcate Modalitati de remediere de
calitative | identificate ' ‘ . | remediere

Nu a fost identificat niciun defect. Produsele
Acceptat - corespund in totalitate cerintelor minime de Nu este cazul -
calitate din Caietul de sarcini.
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Rezultatul NuMml Termen
— recepliei | defectelor | - Tipuldefectelor identificate - | Modalitidti de remediere | - de
calitative’ | identificate ‘ . | :  remediere

Modalitatea de ambalare nu este cea prevazuta in
Caietul de sarcini fnlocuirea cantitatii de
Ambalajele individuale nu sunt etichetate sau nu | produse ambalate,
contin toate elementele previazute la pct. 3.5.2 din | neetichetate / etichetate
Caietul de sarcini, pentru fiecare necorespunzator 24 de
produs/sortiment. ore
Aspectul general, coloritul, mirosul si gustul,
calibrul, precum si defectele constatate nu
corespund descrierilor / limitelor prevazute in
Caietul de sarcini.

Refuzat min. 1

Inlocuirea intregului lot
cu produse
corespunzatoare

6 Modalitati si conditii de plati

Pentru produsele livrate, contractantul va emite facturd fiscald, care va avea mentionat numdarul
contractului, datele de emitere si de scadenti. Factura va fi emisd dupd semnarea de citre Autoritatea
contractanta a procesului verbal de receptie, prin care se confirma livrarea si acceptarea produselor ( remedierea
eventualelor defecte constatate — dupa caz).

Procesul verbal de receptie va insoti factura si reprezintd elementul necesar realizarii platii, impreuna
cu celelalte documente previzute la pct. 4 al Caietului de sarcini.

Platile in favoarea Contractantului se vor efectua prin virament (cu ordin de platd) in cont deschis la
Trezorerie, in termen de 30 de zile de la data receptiei (acceptarii) produselor.

7 Cadrul legal care guverneaza relatia dintre Autoritatea/entitatea contractanti si Contractant
(inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de munci)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin
acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al muncii
enumerate 1n anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i. Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;
ii. Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectiva;
iii. Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortata;
iv. Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v. Conventia nr. 138 a OIM privind varsta minimé de incadrare in munca;
vi. Conventianr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munca si profesie);
vii. Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
viii. Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul sdu de la Montreal privind
substantele care epuizeaz stratul de ozon;
x. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase si al
elimindrii acestora (Conventia de la Basel); ‘
xi. Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm);
xii. Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtimént prealabil in cunostintd de cauza,
aplicabild anumitor produsi chimici periculosi si pesticide care fac obiectul comertului international
(UNEP/FAOQ) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei protocoale regionale ale sale.

Intocmit,

Col. = .
Adrian MIHMIMU
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